EVIDENCIAS PRESENTADAS POR LOS APRENDICES FORMACION TITULADA Y
COMPLEMENTARIA 2021
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TALLER BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA | 2021

EVALUACION CONCEPTOS DE BbM

Fecha de elaboracién: 15 (0} 2oL

Ficha de Caracterizacion:

Manufactura en la Industria de Alimentos y Bebidas”

ebmlw\ Hewera

Nombre del aprendi:?ﬁl‘&( LonmO Ny %Hﬁ“ ﬁﬂ”'m! E

Evaluar conocimientos adguinidos durante la sesidn de formocion "Buenas Practicas de

1. Relacionar los conceptos de la columna 3, con las definiciones de la columna 2, indicando la
letra gue corresponda en la colimna 1.
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2. Defina los sigulentes términos:




INFORME DE PRACTICA
“PAN SEMI ALINADO”

MARICELA LEAL CANDIA
FICHA 2069045
MARZO 11 DE 2021

INSTRUCTORA
GINA KATERINE ANDRADE MORENO
Ingeniero Agroindustrial

Aprendiz: Maricela Leal Candia

Procesamlento de alimentos 2069045

Competencia: Controlar la formulacion pera el producto, segin especificaciones del cliente y volimenes de produccion (Panificacion)
Instructora: Gina Katerine Andrade Marena

Fecha: Marzo 03-04 de 2021 - Semana 6

TALLER DE FORMULACION

1. Empleando como base de caleulo 6 Lb de harina de trigo para la elaboracion de Pan alifiado, determine las cantidades necesarias a pesar para su
posterior homogenizacion,

1L HARINA=A00g 3000g harina =100%

MATERIA PRIMA " o .
/ pAN Ao CANTIDAD 6 Lb Harina= 3000g YgSal=2%
INSUMD B

Harina de tr \- 16 Lb) 100 3000

sal 2 ] X2=(3000*2)/100= 60
Aglicar 0 sacarosa 16 ¥3=(3000*12)/100= 360
wstanténea 2 &0 X4=(3000%2)/100= 60
¥5=(3000*21)/100= 630
X6=(3000*21)/100= 630

i0 Tl X7=(3000*10)/100= 300
5 500 YB={(3000°20)/100= 600
1 saharizante 0,5 15 X9=(3000*0,5)/100= 15

2. Con una base de célculo de 30 huevos referencia AA para elaborar Pan Rey, determine las cantidades de materias primas e insurmos requeridos para el
proteso,

MATERIA PRIMA / PANREY  CANTIDAD 30 HUEVOS = d0% 1 huevo (aprox. 50 g)















NOMBRE: KAREN AURORA LIZARAZO CONDE
FECHA:17/02/2021
FICHA: 2069045

ACTIVIDAD 4

1. ¢Qué entiende por calidad de alimentos, y como se clasifican?
La calidad de un alimento hace referencia al conjunto de condiciones y caracteristicas
necesarias para que se conserven las propiedades, mediante el proceso de produccion,
almacenamiento y distribucién. Buscando que se obtenga un alimento inocuo que no
presente riesgos para la salud.

Los alimentos se clasifican en:
* Alimento perecedero: se descomponen facilmente (1 leche, la came, los
huevos y verduras).

* Alimento semi-perecedero: permanecen exentos de deterioro por mucho
tiempo {papas, nueces, alimentos enlatados).
* Alimento no perecedero: no se dafa facilmente (azlcar, harinas, pastas,
granos).
Y estos pueden ser de origen animal o vegetal, y cada uno tiene una funcion diferente
al ser ingerido que puede ser: (energéticos, formadores, reguladores).

2. Nombre 3 defectos que puede presentar un pan, ¢qué soluciones propone?

v Poco volumen (por falta de levadura, falta de agua, harinas débiles).
La solucion a este problema es conseguir harinas panificables, especiales para
|a realizacion del pan, ya que si es muy débil no crece y si es muy fuerte queda
dura.

v Falta de fermentacion (por la temperatura baja o inestable, poca levadura o en
mal estado exceso de sal o harina muy fuerte).
La solucion es agregar levaduras en buen estado y con las condiciones
requeridas, agregando los ingredientes en las concentraciones necesarias y la
harina apta para el proceso.
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Alimenta 1s levadura

Reténcion de humedad :

&
7 v SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
A CONTROLAR LA FORMULACIOMN PARA EL PRODUCTO ;A:
MAMEID DE UNIDADES
TALLER

TALLER MANEJO DE UNIDADES ¥ METODOS DE CONVERSION

MASA - VOLUMEN — TEMPERATURA

ENTREGADO POR:
KAREN AURORA LIZARAZO CONDE

EMTREGADOD A:
GINA KATERINE ANDRADE MORENO



2. {Cuantos gramos hay en 4 Ib comerciales?

500g ——11b

X 4lb

¥=500g * 4l X= 2000g
1lb

RTA: hay 2000g en 4 libras comerciales.

3. {Cuantas onzas masicas hay en 750 g?

lom e 2834¢
X 750g
X=10m* 750g X= 26. 46 (Ozm)’
2834

RTA: En 750 g hay 26.46 onzas masicas.

4. {Cuantas arrobas hay en 500 toneladas?

X=500 Ton*40@ X=20.000 @
1Ton
RTA: En 500 toneladas hay 20.000@.

5. ¢Cudntos mg hay en 3 Ib?
Mg st 1000mg
15008 X

X=1500g*1000mg.  X=1'500.000 mg




ACTIVIDADES:

Karen Aurora Lizarazo Conde - 2069045

1. Elaborar el diagrama del proceso realizado mediante dibujos y explicar cada etapa
(descripcidn)

Adecuacion area de trabajo

Temperatura ambiente, lo que
requiera refrigeracion {"4C)

Ingredientes primarios y
secundarios

Todos los ingredientes

+——— RECEPCION MATERIAPRIMA —

| Pruehade |
| aceptacion

=

l o }

—  ALMACENAMIENTO

|

ALISTAMIENTO

Harina
Mantequilla
Levadura
Azlicar

Etc.

-y

 ACTIVACION DE LEVADURA :

Materiales y
Bquipos

-—

:

HOMOGENIZAR

35" C + anlicar +
harina de trigo

Amasar
manualmente
por 30 min
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Gmail

(0 Recibidos
% Destacados

% Pospuestos

Meet .
-
B Nuevargetnion

&  Unirse allina reunion

Hangouts

v . Kalerine !

La funcién de llamada de

informe sobre la practica de pan café = ecbidos x

Mario Vargas <mariotolima2018@gmail.com> @ sdb, 27 feb 17:34 (hace 2 dias) {3

parami v

aprendiz mario fernando vargas bonilla
ficha 2069045
muchas gracias

[} INFORME PANDE .. y

! Gmall

}- Redactar

(J Recibidos

% Destacados

@ Pospuestos

Meet

B Nuevareunion

]  Mis reuniones

Hangouts
. ‘.' Gina Katerine

oliz i

Mensaje enviado.

Q  Buscar correo

Gina Katerine Andrade Moreno 1718 (hace Ominutos) ¥y

para Karen »

Cordial saludo

Karen gracias por enviar las actividades a tiempo, muy buena presentacion y desarrollo del taller "formulacion”, por favor
revisar el punto 6 y 7 del mismo. Con respecto al taller "costos y precio” esté bien realizarlo con respecto a una base de
calculo de 50 g de harina, y los demés Insumas estan bien calculados, para una masa de aproximadamente 112 g por unidad
conun CU $398, se pueds comercializar en $1000, ya que es una pieza pasada; por ofro lado. revisar el parcentaje de utilidad
calculado

Gracias, feliz tarde

Gina Katerine Andrade Moreno

Ing. Agroindustnal

Instructor Agroindustria SENA




! Gmall / %W@GJ' ' \)

Materias primas e insumos utilizados en panificacion N° ficha & @

Recibid
Ly hechidos 2069045 Marcela Del Pilar Saavedra =~ Resibidos

% Destacados

® Pospuestos B Marcela saavedra <pilarsaavedra1983@gmail.com> @ jue, 25feb 17:41 (hace 4dias) Yy &
para gKate02 «

Meet Instructora Gina Buenas Noches envid la actividad correspondiente a la semana 4 y la asesoria para el proyecto

Torta de yuca muchas gracias.

»
B Nuevarednion

Q Unirse ailina reunion 2 archivos adjuntos

Hangouts

v . Katerine i +

La funcion de llamada de

! Gmalil

G Semana 4: Materias primas e insumos en la industria
eCiDiaos

panificadora, = Recibidos x
% Destacados

o Pospueslos mary angel arteaga <angelarteagad56@gmail com> @& mar, 23 feb 20:40 (hace 6 dias)

parami v
Meet Buenas noches instructora
N .
BN Nuevareunion

£  Unirse allina reunion @ Libre de virus. www avast com

Hangouts

v . Katerine ) +

La funcion de llamada de

2 archivos adjuntos




' Gmail

Recibidos 2 archivos adjuntos

Destacados
Pospuestos

Importantes e

n Materias primas uti... ' [} FormaTo PROYEC '

Enviados

Meet t'
i Katerine Andrade 11:28 (hace 0 minutos
B Nueva retinion
L paraMarcela ¥
& Unirse a unaifeinion Apreciada Marcela. reciba un cordial saludo
HangBlits Calificacion APROBADO, Ie felicito hizo una buena presentacin. un mapa mental completo y didactico. y las tablas para clasicaion de
materias primas son coherentes con los criterios solicitados
y . Kaiefine

Feliz semana,
Mensaje enviado

e

I- Redactar

O Recibido Foto de luis pan alifiado D Resibidos x
ecibidos

% Destacados m Gina Katerine Andrade Moreno <akandrade@misena.edu co> @ dom, 14 mar 1917 (hace 8 dias) Yy
parami v

© Pospuestos
Buenas fardes Instruciora Gina esta es la préctica de! pan alifiado. . Muchas gracias

Meet
Enviado desde mi HUAWE! P30 lite

B Nuevareunion

(] Mis reuniones

Hangouts

| 3 Gina Katerine
€ Feliz® 5

E Educacion Superior Coiba EP!




= M Gmall

[J Recibidos
% Destacados

© Pospuestos

Meet
B Nueva reunion
&1 Mis reuniones

Hangouts

| } Gina Katerine
€ Feiz @

-

! Gmail

[J Recibidos
% Destacados

© Pospuestos

Meet
B Nueva reunion

Mis reuniones

Hangouts

( $ Gina Katerine
Qi Feiz®

Educacion RM Picalena

E

Educacion RM Picalefia

Q  Buscarcorreo

o o

EVIDENCIAS TALLERES PANADERIA BLOQUE 2

Recibidos x

Educacion RM Picalefia @& 18 may 2021 11:19 (hace 2 dias)

parami v

Buen dia,
Instructora un cordial saludo

De manera atenta me permito enviarle las evidencia de los talleres de panaderia del bloque 2
Por favor me puede enviar el siguiente taller

Muchas gracias.
Atentamente,

INSTRUCTORA ELIZABETH BOCANEGRA CARO BLOQUE 2

trabajos manipulacion de alimentos mayo 2020

Externo Recibidos x

Daniel Fernando Martinez Aguirre @ jue, 20 may %:00 (hace 7 dias)

parami v

envio scan de los trabajos

Para su conocimiento y fines pertinentes
Atentamente
INSTRUCTOR GRADO 10

LIC. Daniel Fernando Martinez Aguirre

_RESPONSABLE DE ACTIVIDADES EDUCATIVAS COIBA-PICALENA IBAGUE

1220

a M )
L

. G471
a Wy b
AL s




’ Gmail Q  Buscarcorreo

[J Recibidos

talleres panaderia tencico bloque 1 (Eitemo) * Recibidos x

X Destacados Daniel Fernando Martinez Aguirre @ jue, 13 may 11:15

© Pospuestos parami »

envio scan de los talleres

Meet

B Nueva reunion A
Para su conocimiento y fines pertinentes
(] Mis reuniones
Alentamente,

Hangouts INSTRUCTOR GRADO 10
¥ i AR LIC. Daniel Fernando Martinez Aguirre
€ Feiz @

: = RESPONSABLE DEACTIVIDADES EDUCATIVAS COIBA-PICALENA [BAGUE
Educacion RM Picalefia

Q Buscar correo

- ¢« OO0 8§ & 0 ¢ Do
l—Redactar

envio primer trabajo de manipulacion de alimentos

Recibido
R pabe.21-22 estructura dos (Bxeme) © Recitidos x

% Destacados

Meet Educacion RM Picalefia @ 9jun 2021 11:41 (hace 1 dia)

= parami
B Nuevareunion

o Buenas fardes le envio hoja de respuestas de realizacién del primer trabajo de manipulacién de alimentos estructura
(] Misreuniones dos pah/21-22 el grupo del pab/22 no realizé la actividad

Hangouts

‘. H Ginagatenne quedo atenta cualquier inquietud
Felz

> GABRIELA GUEVARA BERNAL
‘ % . Martha Angelica Echavarria

ENCARGADA DE EDUCATIVA Y LABORAL ESTRUCTURA DOS PAB 21-22Y




e

Todo v

Mensaje nuevo

e

% Favoritos
£ > Hementosemi..
] ¢ Bomadores 1
Agregar favorito
L7
Vv Carpetas
a
£ Bandejade.. 18
d
¢ Boradores 11
@
> Elementos envi..
a ] Elementos.. 432

! Gmall

[ Recibidos
% Destacados

© Pospuestos

Meet
B Nueva reunion

&1 Mis reuniones

Hangouts

( } Gina Katerine
€ Feiz®

(% Martha Angelica Echavama

¢ Reunirse ahora

v p

& e tratamiento ecarmeroguayabal X

Eiminar 3 Archivo & Nodeseado v 51 Movera v <) Categorizar v (© Pospaner

ACTIVIDAD SEMANA 1- CURSO HIGIENE Y
MANIPULACION ALIMENTOS - SENA
ESPINAL

tratamiento ecarmeroguay... %

tratamiento.ecarmeroguayabal@inpecgov.co

& Enviar comeo electrénico Ver ..
tratamiento ecarmeroguayabal

= e <tratamiento.ecarmeroguayab 9 9
() Resultados Filtrar v al@inpec.gov.co>
Mar 08/06/2021 11:11
Todos los resultados Para: Gina Katerine Andrade Mareno
: [ TRABAIOS SENA 1= GUIA...
tratamiento ecarmeroguayabal ] Ipdt e
» ACTIVIDAD SEMANAT-C..  Mar08/06 '

Buenos Dias, Ginna, te... |3andejade ent..

I TRABAIOS SEN... | +4 Buenos Dics,

tratamiento ecarmeroguayabal
» LISTADO APRENDICES INS...
Gina, muy buenas tar...

Jue 27403

Bandeja o= ent... ALIMENTOS.

Q Buscar correo

b e

g0 1% 0 ¢

("

Envio de trabajo de manipulacion de alimentos estructura l
Pab. 21-22 (Bdemo

Recibidos x

& 9:48 (hace 8 horas)

A N

Educacion RM Picalefia
parami v

Buenos dias
Le envio los talleres de manipulacion de alimentos, en su orden enviados por usted

® @
bsv
G >

Ginna, te envio las gufas trabajadas por las PPL del
CURSO DE HIGIENE Y MANIPULACION DE

& 0

Tambien se anexa el trabajo del pp! Oliverio de Jesus Castafieda, primer taller. para lo periinente. Se le hizo enfrega
de |os talleres 2. 3 y 4 para su realizacion y con fecha de entrega 15-07-2021, que sera enviado por este medio.

Quedo atento a cualquier inquietud
Gracias
GABRIELA GUEVARA BERNAL

COMPLEJO CARCELARIO Y PENITENCIARIO CON ALTA'Y MEDIANA SEGURIDAD




. Gmail Q Buscar correo

ST envio de trabajo de manipulacion de alimentos
€CIDIdosS

Extamno Recibidos x
% Destacados

© Pospuestos Educacion RM Picalefia 1420211059 vy W

parami «
Meet Envio trabajo dei ppl Olivero de jesus castafieda
B Nueva reunion

] Mis reuniones

Hangouts

| 4 Gina Katerine
€ Feiz® T

Educacién Superior Coiba EPt

Q Buscar en todas las conversacion

~ Correo

[ Recibidos

RV: pan rollo (Extemo’ D Recibidos x

Destacados

() Pospuestos 4 ; P — . .
- P la noria fsc lanoria fs¢ mié, 252go 11:05 (hace 4 dias) i} a

Importantes parami v
Cordial saludo Ingeniera, en archivo adjunto envio video de masas saladas (pan Rollo). Quedé ala

v Chatear . ;
espera de sus comentarios y sugerencias.

Educacion RM Picaleia

e : Gracias.
, Educacion Superior Col..

Daniel Fernando Martin... JAIME BLANCO DAGAND
s Martha Angelica Echav..

» Salas
& oficial-pan-rollo-portada_6ivQKdpK_ts8q.mp4

» Reunidn
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Miunidad > e > EVIDENCIASFICHA20690.. > MARICELALE. v @ & @ 1 ! B ()

+ Nuevo

Nombre 4 Propletario Uitima madificacion Tamario del archivo
Prioidad
ﬂ Practica pan de cafe.pdf 2% MaricslaL Zmar 2021 Maricela L 63813
h@ Mi unidad
é’\ Comgartidos conmigo ﬂ Practica pan integral de chocolate pdf 2% Maricela L. & mar, 2021 MaricelaL 84948
Recientes B Practica pan semi aliiado.pdf 2% Maricelal 13mar. 2021 MaricelaL. 7918
ﬁ Destacados . . )
ﬂ Taller 5 Correceidnpdf 2% Maricala L B mar 2021 Maricela L 151K
Papelera
ﬂ Taller 6 de unidades y conversiones.pdf = Maricefal 2mar 2021 Maricela L EMB
@ Amacenamiento . )
ﬂ Taller 7 de formulacion.pdf =% Marlcefal & mar 2021 Maricela L 15118
15.1 GB utilizado
Taller 8 Costos y precio de ventaxlst 2% MaricalaL 15mar. 2021 Maricela L. 44KB



